¥

France

PYRENEES

LE  MOULIS

CABRA 4KG

Fromage élaboré a partir de lait pasteurisé de chevre
provenant des Pyrénées. Pate pressée, crue, blanche,
sa crolte est de couleur brique et sa saveur est
prononcée. 10 semaines d'affinage minimum.

CODE 7
LAIT CHEVRE
POIDS/UNITES 4 kg
UNITES/CARTON 1

MARQUE LE MOULIS
% MG/ES 47,50%
TEMPERATURE 10°

PAYS FRANCE

Fiche produit téléchargée sur le site www.iberconseil.es

Pour plus d'informations, contactez-nous.
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