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MOUSSE CHOCOLAT LA
FERMIERE 85G

Cette mousse est créée avec du chocolat noir naturel

péruvien (64% de cacao). Un chocolat au godt de

cacao légerement amer avec des notes de raisin et S
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-

" MOUSSE DE
& lat

de figues séchées. Fortes saveurs de caramel et de
cacao.

CODE 5388

LAIT VACHE

POIDS/UNITES 0,085 kg

UNITES/CARTON 6

MARQUE LA FERMIERE

TEMPERATURE 06°

PAYS FRANCE

Fiche produit téléchargée sur le site www.iberconseil.es
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Pour plus d'informations, contactez-nous.
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