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GOUDA DE  CHEVRE
AFFINE 10 MOIS MEULE
4KG

Fromage de Gouda d'origine néerlandaise fabriqué a
partir de lait de chévre. Il suit le méme processus de
fabrication qu'un gouda, mais en utilisant du lait de
chévre. Il est affiné pendant 10 mois et son golt
gagne en intensité et en texture.

CODE 5741

LAIT CHEVRE
POIDS/UNITES 4 kg
UNITES/CARTON 1

MARQUE NOORDLANDER
% MG/ES 56%
TEMPERATURE 140

PAYS HOLLAND

Fiche produit téléchargée sur le site www.iberconseil.es

Pour plus d'informations, contactez-nous.
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