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CHEVRE COEUR DE
SEVRES (150GX6)

Fromage fabriqué a partir de lait de chévre
pasteurisé. Sa crolte est faite de cendres et sa pate
blanche est douce, tendre et homogene. Sa saveur
unique de chévre douce ravira votre palais. Le c?ur
peut étre dégusté avec une confiture de figues
violettes ou du miel.

CODE 5555

LAIT CHEVRE

POIDS/UNITES 0,15 kg

UNITES/CARTON 6

MARQUE LES SPECIALITES D'ANTAN
% MG/ES 45%

TEMPERATURE 06°

PAYS FRANCE

Fiche produit téléchargée sur le site www.iberconseil.es

Pour plus d'informations, contactez-nous.
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