
France

Haute-Savoie

ABONDANCE FERMIER

LAIT CRU MEULE 8 KG
Fromage AOP élaboré à partir de lait de vache cru.
Production très limitée (10 fromages par jour
environ). Le caillé est toujours chauffé dans des
chaudrons de cuivre, et moulé à la main. Croûte
incurvée et lisse, de couleur ambrée à brune. Pâte
compacte

CODE 4654

LAIT VACHE

POIDS/UNITÉS 8 kg

UNITÉS/CARTON 1

MARQUE LE FARTO DE THONES

% MG/ES 48%

TEMPÉRATURE 08º

PAYS FRANCE

Fiche produit téléchargée sur le site www.iberconseil.es

Pour plus d'informations, contactez-nous.
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