¥

Francia

SOMPORT FERMIER LECHE
CRUDA 4,5KG

Queso "semi duro" que desarrolla una corteza
natural de color beige anaranjado. Tiene un sabor

definitivamente fuerte con notas a nueces y un poco
carnoso al acabar. Su aroma recuerda a las zonas
rurales frescas y verdes de los Pirineos. La textura
del Somport es suave y esponjosa, tipica de un queso
curado y es muy agradable al paladar.

ACHE

PUR V.
AL LAIT CRU ENTHE

FROMAGE FERMIER DE MONTAGNE

CcODIGO 5281

LECHE VACA
PESO/UD 45kg
UDS/CAJA 1

MARCA VALLEE D'ASPE
% MG/ES 49,30%
TEMPERATURA 120

PAIS FRANCIA
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