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SIGNATURE CAVE AGED
5Q'S L.C. 3KG

El proceso de maduracién en barricas de Jerez
durante varios meses, le da a este queso de oveja sin
pasteurizar notas amaderadas y un sabor refinado
gracias al aroma caracteristico de este vino espafiol.
Ganador Super Gold en los World Cheese Awards.

QUESO DE OVEJA MADURADO EN
é%ﬂwréngtﬁ%éaﬁwwg
CODIGO 6043 == -3)
LECHE OVEJA
PESO/UD 3kg
UDS/CAJA 1
MARCA 5Q
% MG/ES 55,8%
TEMPERATURA 08°
PAIS ESPANA

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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