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PARMIGIANO REGGIANO
LECHE CRUDA 200G

Queso de renombre mundial, con DOP, semigraso,
cocido y madurado lentamente de forma natural. Se
obtiene de la leche de vaca con un método de
produccion artesanal. Tiene una maduracién minima

de 22 meses.

’ PARMIGIANO
CODIGO 5963 REGGIANO
LECHE VACA
PESO/UD 0,2 kg
UDS/CAJA 12
MARCA MICHELANGELO
% MG/ES 40%

TEMPERATURA 08°
PAIS ITALIA

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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