4

' ;% iberconseill

% ’

¥

Francia

PALET DE BOURGOGNE
125G

Queso epoisse de 125G. Por este motivo no se le
puede decir époisse porque solo el DOP de 250G
puede llamarse asi. De pasta blanda con corteza
lavada. Esta elaborado con leche de vaca, mediante
proceso artesanal, y madurando entre 6 y 8

semanas.
§ X
CcODIGO 6030 ﬁ%
LECHE VACA
PESO/UD 0,125 kg
UDS/CAJA 8
MARCA GAUGRY
% MG/ES 50%
TEMPERATURA 08°
PAIS FRANCIA
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