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MUNSTER FERMIER LECHE
CRUDA 750G

Queso DOP elaborado con leche cruda de vaca. Su
pasta es blanda y su corteza lavada es lisa y

ligeramente humeda de color marfil. Su olor es
fuerte y su sabor suave. Tiene muy buenas calidades
de fundido. Madura entre 2 y 3 meses.

CcODIGO 3156

LECHE VACA
PESO/UD 0,75 kg
UDS/CAJA 2

MARCA ROCHESSON
% MG/ES 50%
TEMPERATURA 06°

PAIS FRANCIA
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