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EPOISSES GAUGRY 1KG

Unico queso DOP francés de coagulaciéé lactica y de
corteza lavada, con Marc de Borgofa (licor de 40°). El
color anaranjado de la corteza viene de un fermento

natural, llamado fermento del rojo. Esta elaborado
con leche de vaca mediante proceso artesanal.

CcODIGO 6042
LECHE VACA
PESO/UD 1 kg
UDS/CAJA 1
MARCA GAUGRY
% MG/ES 50 %
TEMPERATURA 08°

PAIS FRANCIA
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