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CABRA CHABICHOU LE
SAINT HERAY 150G

Queso elaborado con leche pasteuritzada de cabra.
Su pasta es muy blanca y su textura es firme y
cremosa. Con el tiempo se va endureciendo y
volviendo quebradiza. Su sabor es caprino, mas bien
suave y untuoso. Tiene una maduracion minima de 2

semanas. :
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CcODIGO 5554
LECHE CABRA
PESO/UD 0,15 kg =
UDS/CAJA 6
MARCA LE SAINT HERAY
% MG/ES 45%
TEMPERATURA 06°
PAIS FRANCIA

Ficha de producto descargada de la web de www.iberconseil.es

Si desea mas informacién, pdngase en contacto con nosotros.
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